Dnia 25.03.2017 r w Naszej szkole odbyt
si¢ pokaz barmanski dla uczniow . Pokaz
prowadzony byt przez profesjonalnych barmanow
z firmy ,,BAR10DER” z Kielc. Byta to doskonata
okazja do przypomnienia i utrwalenia wiedzy na
temat barmanstwa, ktéra mitodziez zdobywa w
ramach innowacji pedagogicznej ,,Efektowna
obstuga barmanska”. Gtownym celem pokazu byty
jednak nowoczesne techniki stosowane w
barmanstwie przy obsludze klienta przy barze.
Barmani zaprezentowali sztuk¢ Flair obejmujaca

zarowno Working flair jak i Exhibition flair.

Pod okiem profesjonalistow mtodziez
miata réwniez okazje pochwali¢ sie swoimi
umiejetnosciami przy sporzadzaniu drinkow oraz

pocwiczy¢ techniki ich komponowania.

Uczniowie z zaangazowaniem  brali
aktywny udzial w zajeciach. To doswiadczenie
pokazato im ciekawg przysztos¢ zwigzang z praca

za barem.
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'i https://www.facebook.com/Niepubliczne-Technikum-ZDZ-w-Kazimierzy-Wielkiej-235637413440704/ ?fref=ts

Tegorocznym maturzystom zyczymy
powodzenia.

' Egzamin jaki Was czeka niech bedzie dla
\ Was latwym i bezstresowym przejSciem w
dorosle zycie.

Zyczenia sklada cala spolecznos¢ szkolna!

Mamy przyjemnos¢ zaprosic¢
wszystkich uczniéw szkot
gimnazjalnych na dnen
otwarty Naszej szkoly, ktory
odbed3 sie dnia 19.05.2017r.
Czeka na Was wiele
niespodzianek!



Pierwsze zajecia oparte byly gtéwnie na teorii, a
nastepne zajecia praktyczne, ktore rozpoczety sie
28 marca, odbywaja si¢ w nowoczesnie
Wwyposazonej pracowni gastronomicznej W
Naszej szkole.

Na pierwszych zajeciach praktycznych
uczniowie Naszej szkoly pod okiem Pani Agaty
Bujak- Krzeminskiej, a takze Pani Malgorzaty
Krawieckiej dzielnie przygotowywali potrawy w
zakresie gastronomii prozdrowotnej.

W ramach projektu uczniowie maja
okazje pracowa¢ na nowoczesnym sprzecie
dopasowanym do potrzeb kuchni molekularnej,
np.: cyrkulator do gotowania metoda sous vide,
wedzarka molekularna, szybkowar, syfon do
bitej $mietany, sosow, pianek, musOw oraz
korzystaja z produktow pochodzacych tylko i
wylacznie z ekologicznych upraw, takie jak:
roznego rodzaju warzywa i owoce, kasze, sery
oraz  wiele innych niezbednych w kuchni
molekularngj.

Na przetomie kwietnia i maja uczniowie
bioracy udziat W projekcie maja
zagwarantowany wyjazd do Lublina, do
restauracji, ktora profesjonalnie zajmuje si¢
przygotowywaniem potraw z produktow eko
oraz wykorzystuje technologie stosowane w
kuchni molekularnej.

Zapraszamy Panstwa do przeczytania
kolejnego artykutu, w ktérym bedziemy na
biezaco informowa¢ o losach uczestnikéw
projektu.
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W biezacym roku szkolnym uczniowie klasy czwartej technikum brali udziat w 4
Festiwalu Talentow Zaktadu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach, podczas ktorego
otrzymali wyr6znienie.

31 marca na finatowej gali tego festiwalu zaprezentowali swoj taneczny wystep. Zostali
nagrodzeni gromkimi brawami.

Do zespolu tanecznego "Muszki" naleza:

“ Karolina Mastyna i Dawid Kowalski

-
! Izabela Konarska i Radostaw Banach

\» Gabriela Burgiel i Konrad Kwiecien

Ewa Trybata i Kamil Dziula

Monika Przebieracz i Pawel Piorunowicz

Weronika Zak i Marcin Nowak

W dniach 07.04 oraz 08.04 uczennice
klasy Il G i 111G Naszego technikum
sprzedawaty pod szpitalem oraz na
rynku w Kazimierzy Wielkiej
wszelkiego rodzaju stodkosci m.in.
babki, babeczki oraz muffinki.
Wszystkie wyroby byty oczywiscie
upieczone przez uczniow Naszej
szkoty.




