BABKA PIASKOWA
Skiadniki:

250 g. maki Tortowej

250 g. masta

250 g. cukru pudru

4 jajka

1 tyzeczka cukru waniliowego
10 g. proszku do pieczenia
cytryna

Sposob wykonania:

Make przesia¢ i wymieszac z proszkiem do pieczenia. Masto
utrze¢, dodajac kolejno zottka, cukier puder, cukier waniliowy
oraz wycisniety sok z potowy cytryny. Doda¢ make wymieszang z
proszkiem i wymieszac¢ wszystko razem. Biatka ubi¢ na sztywng
piane i delikatnie wymiesza¢ z pozostatymi sktadnikami.
Przetozy¢ ciasto do formy posmarowanej mastem i wysypanej
maka. Piec okoto 1 godz. w temperaturze 180 stopni C. Do ciasta
mozna doda¢ 50 ml rumu/likieru pomaranczowego lub malagi. Po
upieczeniu posypac cukrem pudrem.

BABKA MIGDALOWA
Sktadniki:

e 25 dag masta

e 10 dag cukru pudru

e 2 tyzeczki cukru waniliowego

e szczypta soli

e 2 tyzeczki proszku do pieczenia
* 6 jajek

* 40 dag maki

e 15 dag zmielonych migdatow

e 100 ml kremowki

¢ biata polewa czekoladowa

e opcjonalnie cukrowe motylki lub peretki do ozdoby

Sposob wykonania:

Masto utrzyj z cukrami i solg. Dodawaj stopniowo zéttka. Make
wymieszaj z migdatami i proszkiem do pieczenia. Wsyp do masy,
wlej kremdéwke, wyrédb. Biatka ubij, dodaj do ciasta, delikatnie
potacz. Forme na babki z kominem nattus¢, oprész maka. Wiej
ciasto. Piecz 60 minut w temp. 180°C. Udekoruj biata polewa
czekoladowa, cukrowymi motylkami i peretkami.
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Z okazji zblizajacych sie
Swiat Wielkanocnych,
wszystkim uczniom,
nauczycielom oraz
rodzicom sktadamy
najserdeczniejsze
Zyczenia!

W Niepublicznym Technikum Gastronomicznym w Kazimierzy
Wielkiej rozpoczat sie projekt, w ktérym biorg udziat uczniowie
klasy Il G. Kazdy otrzymat komplet ksigzek o tematyce m. in.
zdrowego odzywiania, kuchni wtoskiej, kuchni weganskiej itp.

Zajecia teoretyczne prowadzone przez Agate Bujak okazaty sie
bardzo interesujace dla przysztych kucharzy ze szkoty, ktérzy z
checig udzielaja sie na wyktadach, zdobywajg nowa wiedze i
poznaja wiele ciekawostek dotyczgcych by¢ moze ich przysztego
zawodu.

Pierwsze zajecia opieraty sie gtdwnie na teorii, zas nastepne
beda miaty charakter praktyczny, podczas ktérych kazdy uczen
dostanie swoj komplet profesjonalnych ubran
gastronomicznych. Nastepna relacja z zaje¢ z kuchni
molekularnej juz za miesigc!!! Przeczytaj koniecznie!



. DZIEN kogiE T

8-go marca dzien kobiet zawitat réwniez do naszej 7
szkoty. Uczniowie klasy Il G z tej okazji przygotowali 3 % :
krétki apel, zyczac ptci pieknej duzo zdrowia i T i
szczescia.

Gtos zabrat réwniez Pan Krzysztof Cwiek, sktadajac
wszystkim paniom najszczersze zyczenia z okazji ich
Swieta oraz wreczyt wszystkim nauczycielkom po
symbolicznym tulipanie.

W naszej szkole kobiety doceniane s3 nie tylko od
Swieta, poniewaz kazdego dnia doceniamy trud, ktéry

wktadajg w nasza edukacje.

Piekna stoneczno- wiosenna pogoda sprzyjata
odwiedzajacym w Hali Sportowej KOS w
Kazimierzy Wielkiej Regionalne Targi Pracy,
zorganizowane w ostatnim dniu lutego przez
Wojewddzki Urzad Pracy w Kielcach i Powiatowy
Urzad Pracy w Kazimierzy Wielkiej.

Patronat nad targami objat Marszatek
Wojewddztwa Swietokrzyskiego Adam Jarubas.
Obecni byli dyrektorzy Wojewddzkiego Urzedu
Pracy w Kielcach, wicestarosta kazimierski Michat
Bucki, przewodniczacy Rady Powiatu Marek
Augustyn, burmistrz MiG Adam Bodzioch,
dyrektorzy i przedstawiciele osciennych urzedéw
pracy z wojewddztw Swietokrzyskiego i
matopolskiego, szkoét i instytucji.

e  Szkoty ZDZ maja uprawnienia szkot publicznych, a ich absolwenci moga
kontynuowac nauke w szkotach wyzszego stopnia

e Ksztatcenie jest zgodne z wytycznymi Ministerstwa Edukacji Narodowej

e Atrakcyjne praktyki zagraniczne (np. w Hiszpanii, Butgarii, Francji, we Wtoszech),
po ktdrych stazysci otrzymuja certyfikat Europass-Mobilnos¢ uznawany przez
pracodawcow w catej UE

e Kompleksowe przygotowanie do podjecia pracy w wyuczonym zawodzie

e Specjalistyczne pracownie dydaktyczne

e Uczniowie majg mozliwos¢ bezptatnego zdobycia dodatkowych kwalifikacji na
kursach

17.02.2017 r. czes¢ ucznidw klasy Il B wzieta udziat w bezptatnym
szkoleniu ,,MISTRZOWIE NA BUDOWIE”. Tematem spotkania byto
nowoczesne budownictwo z materiatéw ytong, silka, multipor.

Szkolenie sktadato sie z dwdch czesci, teoretycznej, na ktorej
nastepowato zapoznawanie sie z materiatami i ich wtasciwosciami, oraz
czesci praktycznej, gdzie mieliSmy stycznosc z obrobka materiatu.

Uczniowie ktérzy przeszli przez dwa etapy szkolenia otrzymali
certyfikaty zaréwno od firmy nowoczesnego budownictwa jak i od
szkoty ZDZ! To byt kolejny krok, ktéry zblizyt Nas do swojego zawodu.




